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Elaborés sur place viandes françaises   bio     IGP    AOP    LR  

  Pêche durable            *Aide Union Européenne à destination des écoles 

Lundi 09 mars 2026 

Brocolis vinaigrette  

Bouché à la reine  

Riz  

Cantal *  

Mandarine*  

 

 

 

Mardi 10 mars 2026 

Céleris rémoulade  

Dos de lieu  

Pomme de terre vapeur

 

Crème dessert vanille  

 

 

Jeudi 12 mars 2026 

Mousse de canard 

Steak haché de veau  

Lentilles  

Gouda*  

Moelleux au chocolat  

Vendredi 13 mars 2026 

Surimi mayonnaise  

Œuf dur à la florentine  

Yaourtnature*  

Banane   

 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de situations exceptionnelles. 


